Aucoeur '

Eclat d'Ammonite

X Appellation

e
WYY Ala pointe sud du vignoble md@connais, I'’AOP Saint Véran

entoure le Pouilly-Fuissé d'une ceinture dorée.

Comme c'est souvent le cas en Bourgogne, I'AOC fédere
plusieurs villages comme la Roche de Solutré, Prissé, Davayé,
Chénes, Saint-Vérand...Cette terre, convient particulierement
bien au Chardonnay : elle ne produit que du vin blanc.
Reconnue AOP en 1971Surface de culture : ha.

@3’ Origine
Raisins mirs ramassés a pleine maturité

Vendangés a la main exclusivementTerroir de calcaire

marneuxTaille manuelleCépage 100% Chardonnay

= Cuvée & Dégustation
Robe d'un jaune trés clair, brillant voire cristalline

Nez fin et délicat aux arbmes de fruits & noyaux type péche

avec des notes d'amande fraiche. La délicatesse mielée des

arémes s'exprime avec intensité et longueur aussi bien au nez

- qu'en bouche.Bouche harmonieuse et fraiche, ronde et

vineuse completent un gras tres intéressant

Lﬁjﬂ Accords Mets & Vins
SAINT-VERAN Apéritif

Celol o fporonile Céviche de dorade a la grenadeBruschetta aux aubergines et
au pistouCassolette d'escargots de BourgogneCoquilles Saint

Jacques poélée et ses pommes confites au miel

& Garde & Service

A déguster entre 12 et 14°C

Garde potentielle entre 1 a 3 ans en cave

Les Vins Arnaud AUCOEUR - 135 impasse du Colombier - 69910 Villie-Morgon - France

Téléphone : 04 74 04 16 89 - E-mail : arnaudaucoeur@vignobleaucoeur.com - www.vignobleaucoeur.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération. L'alcool ne doit pas &tre consommé par les femmes enceintes. .
La vente d'alcool est interdite aux mineurs. En passant commande sur notre site, vous certifiez avoir I'Gge Iégal requis et la capacité juridique pour pouvoir acheter sur ce site Internet.




