
Vernus
Appellation
Le dernier petit né de la famille des Crus du Beaujolais, on le

surnomme « le Prince des Crus ». Installé majoritairement sur

le village de Régnié-Durette, joli coin de paradis de notre

région où la particularité est son église aux deux clochers,

réplique de la Basilique Notre-Dame de Fourvière à Lyon.

Reconnue AOP en 1988Surface de culture : ha.

Origine
Raisins mûrs ramassés à pleine maturité

Vendangés à la main exclusivementTerroir de granite rose à

formation caillouteuseTaille manuelle dite en gobeletCépage

100% Gamay noir à jus blanc

Cuvée & Dégustation
Robe d’un rouge profond rubis

Nez complexe évoquant la cerise et la mûre confites campé

sur une solide trame harmonieuse et fine.Bouche dotée d’une

texture charnue, structurée et enrobée de tanins soyeux,

grande longueur en bouche.

Accords Mets & Vins
Apéritif

Poire à la vigneronneOnglet de bœuf sauce marchand de vin

Plateau de fromages de chèvre de Cenves

Garde & Service
A déguster entre 15 et 17°C

Garde potentielle entre 2 et 4 ans en cave

Les Vins Arnaud AUCOEUR - 135 impasse du Colombier - 69910 Villié-Morgon - France
Téléphone : 04 74 04 16 89 - E-mail : arnaudaucoeur@vignobleaucoeur.com - www.vignobleaucoeur.com

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. L’alcool ne doit pas être consommé par les femmes enceintes.
La vente d’alcool est interdite aux mineurs. En passant commande sur notre site, vous certifiez avoir l’âge légal requis et la capacité juridique pour pouvoir acheter sur ce site Internet.


