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Hautes Vignes

,?/DK Appellation
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\ Niché a flanc de coteaux disposés en cirques granitiques, on

trouve ici les plus hautes vignes du Beaujolais. Les pentes
dépassent parfois les 30% ! Le Chiroubles est un vin élégant,
fin, charmeur et peu tannique aux arémes de violettes. Vin de
convivialité par excellence.

Reconnue AOP en 1936Altitude moyenne : 410 métresSurface
de culture : 366 ha.

@3’ Origine
Terroir granitique avec forte pente

Raisins m(rs a pleine maturitéVendangés exclusivement & la
mainTaille manuelle dite en gobeletCépage 100% Gamay noir
a jus blanc

= Cuvée & Dégustation
Robe d'un rouge aux reflets violacés.
Nez charmeur renforcé par une grande intensité aromatique

sur des notes de fruits rouges.Bouche ample, puissante,

longue et parfaitement équilibrée, belle structure batie sur
des tanins enveloppés et soyeux

o : \ %ﬂ Accords Mets & Vins

Oeufs en meurette au Chiroubles
CHIROUBLES ) ) . R .
Y . Péche au Chiroubles et a la cannellePlateau de charcuterie de
terroirGateau de foie blond de volaille et ses quenelles au

brochet

& Garde & Service

Entre 15 et 17°C, garde potentielle entre 4 et 5 ans en cave.
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération. L'alcool ne doit pas &tre consommé par les femmes enceintes. .
La vente d'alcool est interdite aux mineurs. En passant commande sur notre site, vous certifiez avoir I'Gge Iégal requis et la capacité juridique pour pouvoir acheter sur ce site Internet.




